LA NUEVA OCM DEL VINO SERA NEFAS-
TA PARA LOS INTERESES DE LOS VITI-
CULTORES

La Asociacion Valenciana de Agricultores
(AVA-ASAJA), vy la Unid de Llauradors (LA
UNIO-COAG) no comparte la satisfaccion
mostrada por el Ministerio de Agricultura a la
hora de valorar la reforma de la OCM del
Vino aprobada con fecha 19 de diciembre.
La reforma aprobada supone una clara
cesion a los paises productores del norte de
Europa que, liderados por Alemania, se opu-
sieron a la pretension inicial de la Comisién
Europea (CE) de eliminar los métodos de
‘chaptalizacion’ del vino (anadir azicares
para subir el grado de alcohol). El manteni-
miento de esta medida era para todo el sec-
tor vinicola valenciano una aspiracién irre-
nunciable porque supondria poner en valor
sus caldos al primar sus dones naturales y
no los ‘artificiosos’.

El acuerdo alcanzado supone una significati-
va mengua de los presupuestos que se veni-
an dedicando al sector del vino. El departa-
mento de Elena Espincsa se felicita por
haber conseguido mantener un presupuesto
nacional anual de unos 420 millones de
euros pero lo cierto es que la cifra resulta
inferior a la media de los ultimos anos, situa-
da en 450 millones de euros. Con valorarse
que se haya mantenido basicamente este
presupuesto, esta partida sélo sumara en
2009 unos 230 millones en tanto buena parte
del esfuerzo financiero correspondera duran-
te los primeros anos al arranque voluntario
de vides (una medida necesaria para renova-
cién generacional pero que logicamente no
mejorara la renta de los viticultores que que-
den en el sector y que si servira para detra-
erles fondos).

El retraso de la liberacion de las plantaciones
hasta el 2015 no es una victoria en las nego-
ciaciones sino sélo prolongar la agonia de
uno de los sectores mas dindmicos de nues-
tra agricultura y con escasas alternativas en
algunas zonas".

La simplificacion del etiquetado permitiendo
que vinos de fuera de las denominaciones de
origen, puedan llevar en sus botellas tanto la
afiada como la variedad Unicamente va a
generar una tremenda confusién en los con-
sumidores, perjudicando el trabajo de dife-
renciacién y calidad que desde hace muchos

En un apropiado marco, como es el Palacio
de Congresos de Valencia, el dia 30 de enero
de 2008, tendra lugar la Jornada de
Agronutricion Avanzada que organiza AEFA
(Asociacion Espaniola de Fabricantes de
Agronutrientes).

La Agricultura en sus numerosas vertientes da
para mucho, pero en este primer evento se
pretende llamar a la colaboracion mas estre-
cha entre los sectores directamente implica-

anos desarrollan las Denominaciones de
Crigen.

Otros de los aspectos negativos es que la
prima de arranque sea en funcién de los ren-
dimientos en lugar de la superficie ya que se
crean agravios entre productores de distintos
paises de la Unién Europea, y la transferen-
cia progresiva del presupuesto de la OCM
que se destinaba directamente a los operado-
res del sector hacia medidas generales de
desarrollo rural, lo que permitira que accedan
a las ayudas personas ajenas al sector vitini-
cola.

Fuente:

AVA-ASAJA

LA UNION-COAG

EL VINO “VENTA DEL PUERTO N2 12"
OBTIENE LA MAXIMA CALIFICACION DE
LA D.O. VINOS DE VALENCIA

EN LA GUIiA PENIN

“Venta del Puerto n? 12", una apuesta enolo-
gica de la Bodega La Vifa y Anecoop, ha sido
avalado por la prestigiosa publicacion * Guia
Penin de los Vinos de Esparia 2008", consi-
derada el “gran vademécum” del vino espa-
fiol.

Este caldo valenciano, perteneciente a la
D.O. Vinos de Valencia, ha sido calificado por
el critico José Peifiin con 92 puntos sobre
100, concediéndole cinco estrellas que lo cali-
fican como “Excelente”,

Otros vinos producidos y comercializados por
la Bodega La Vina y Anecoop, también han
obtenido altas puntuaciones en la Guia
Penin, destacando los siguientes caldos:
“lcono Syrah", con 89 puntos y “Sequiot” e
“lcono Cabernet”, con 88 puntos respectiva-
mente, lo que demuestra el buen nivel de
esta empresa vinicola y la calidad de sus
vifas.

Mas informacion:

ANECOOP

Tel. 96 3938556

LA ASOCIACION DE BODEGAS RECIBIO
CUATRO MEDALLAS EN EL CONCURSO
INTERNACIONAL DE VINOS ANDALUCIA
2007

La Asociacion Provincial de Bodegas de
ASEMPAL-Almeria, presidida por Isabel
Lépez, participo en la primera edicién de la
Feria de la Alimentacién Andaluza ‘Andalucia

Jornada de Aronutricic’) Avanzada

dos. Se trata de alcanzar un compromiso
mutuo y vinculante, para hacer bueno lo que
desde AEFA se viene divulgando de un tiempo
a esta parte y que se escogi¢ como lema.
jAgricultura un todo!

La Jornada estara compuesta por cuatro
mesas de trabajo bajo el titulo:

- Consumo hortofruticola en Europa.

- Produccidn integrada y ecoldgica.

- Los fitofortificantes.

 ACTUALIDAD

Sabor’, en la que se expusieron productos
avalados por el sello de ‘Calidad Certificada’,
y que se celebrd en el Palacio de Congresos
y Exposiciones de Sevilla del 25 al 27 de
septiembre.

Concretamente, las bodegas participantes
fueron Bodega de Alboloduy, Bodegas Perfer,
Bodega Seleccion de Vinos de Fonddn,
Cortijo de la Vieja y Vinedos y Bodegas
Bolabana.

En el marco de la celebracion de este
encuentro se desarrollé el Concurso
Internacional de Vinos — Andalucia 2007, en
el que tres miembros de la Asociacién de
Bodegas de Almeria recibieron cuatro distin-
ciones, siendo: la coleccion Cristina Calvache
Cabernet de Bodega de Alboloduy fue distin-
guida con la Medalla de Oro. Mientras que el
Blanco Alboloduy de Bodega de Alboloduy, el
Rincon de la Cautiva 2004 de Vinedos y
Bodegas Bolabana e Iniza Cabernet 2005 de
Bodega EIl Cortijo de la Vieja, recibieron la
distincién de Medalla de Plata.

Més informacidén:

ASEMPAL. TEL.: 950 621080

TORRE ORIA INCREMENTA UN 75% SUS
VENTAS DE CAVA RESPECTO AL ANO
PASADO

La primera bodega valenciana que consiguié
lanzar un cava, vuelve a agotar las existen-
cias de su nueva marca CENTENARIO. Las
7.000 botellas de este nuevo cava, elabora-
das durante la presente campana, ya se han
comercializado en su totalidad a principios de
noviembre, antes de entrar en la tradicional
campana navidena. De esta forma, Torre Oria
incrementa sus ventas de cava un 75% res-
pecto al ejercicio 2006, cuando se elaboraron
unas 4.000 botellas de cava.

El nuevo Brut Nature de Torre Oria lleva la
esencia de su origen, ya que esta elaborado
con algunas de las uvas autéctonas del valle
del Derramador, Macabeo —en un 90%- y
Perellada, -con un 10%-. Permanece en rima
44 meses, los que este cava requiere para
mostrar sus mejores cualidades.

Mas informacion:

TORRE ORIA

Te.: 96 3942925

- Presentacidn de AEFA, tras diez anos de
existencia.

Las personas que en nimero de 500 esta pre-
visto asistan, son agentes implicados en el
sector, desde Productores hasta
Comercializadores, pasando por Personal del
Ministerio asi como Consumidores. A estas
Jornada asistiran principalmente profesionales
invitados por las empresas asociadas a AEFA.
Mas informacion: AEFA. Tel. 96 3172170
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